La biere naturelle
au jus de framboise

Brasserie Belge fondée en 1859

5 bonnes raisons de l'aimer
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Sa fabrication Son délicat Sa note fruitée Sa robe trouble Son cété biere

100% artisanale jus de framboise 100% naturelle et colorée blanche sucrée
FORMAT DUREE DE TENEUR

CONSERVATION EN ALCOOL
Bouteille : 0,33 L /0,20 L Bouteille : 18 mois 3,5% VOL.
| INGREDIENTS SERVICE
eau, malt d'orge, froment,
3-4°C

. avoine, houblon, levure,
concentré de jus de framboise,
arome de framboise,

A coriandre, écorce dorange,

—  edulcorant : sucralose.




