


A consommer de préférence avant le :
Ten minste houdbaar tot :

Mindestens haltbar bis :

Brune aux reflets rubis, cette Cuvée Spéciale marque les 900 ans de l'Abbaye de Floreffe. Sublimée 
par une infusion d'épices au Cognac, cette bière de dégustation complexe et équilibrée vous séduira 
par ses arômes de caramel, de cannelle et de girofle, surmontés d’une touche de miel. Cette Cuvée 

Spéciale a été brassée en hommage au savoir-faire des moines de l’Abbaye de Floreffe.

Deze Cuvée Spéciale is een bruin bier met dieprode gloed dat speciaal werd gebrouwen voor de 
viering van het 900-jarig bestaan van de Abdij van Floreffe. Het reeds uitgesproken karakter van 

dit degustatiebier wordt nog versterkt door een infusie van kruiden in cognac. Het resultaat is een 
complex maar toch evenwichtig bier met aroma’s van karamel, kaneel en kruidnagel, aangevuld  

met een lichte honingtoets. Deze Cuvée Spéciale werd gebrouwen als eerbetoon aan het 
vakmanschap van de monniken-meesterbrouwers van de Abdij van Floreffe.

Dieses braune, rubinrot-schimmernde Cuvée Spéciale feiert das 900-jährige Bestehen der Abtei  
von Floreffe. Der Cognac wird durch eine Infusion von Gewürzen verfeinert und bereits eine 

Kostprobe dieses komplexen und ausgewogenen Bieres verführt Sie mit Aromen von Karamell,  
Zimt und Nelken, abgerundet durch einen Hauch von Honig. Dieses Cuvée Spéciale wurde als 

Hommage an das Know-how der Mönche der Abtei von Floreffe gebraut.

BIÈRE AROMATISÉE AU COGNAC · BIER GEAROMATISEERD  
MET COGNAC · MIT COGNAC AROMATISIERTES BIER 

Contient du malt d’orge, cognac (alc. 7,6% vol dont Bière 97% et Cognac 3%), miel, épices
Bevat gerstemout, cognac (alc. 7,6% vol waarvan Bier 97% en Cognac 3%), honing, kruiden

Enthält Gerstenmalz, Cognac (Alk. 7,6% Vol. davon Bier 97% und Cognac 3%), Honig, Gewürze

75 cl    alc. / Alk. 7,6% vol / Vol.
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