MMXXII - C

* Ingrediénten: water, zes verschillende mouten,
twee Belgische hoppen, gist & kruidenmengeling.

9,5 Vol.% Alc. Met H.O.F. in 33cl en 75 cl fles

Ongefilterd ongepasteuriseerd bier

Gelagerd op hout en met Belgische rum geinduceerd

* Gebrouwen door de “Denderbelse Micro Brewers”
in brouwerij “ERNEFFEN” te Denderbelle

* Aroma’s van: exotisch fruit, kruiden, vanille en nog veel
meer. Te ontdekken onder vrienden.

= Dit bier werd gebrouwen in januari 2022 en was het
honderdste brouwsel van Brij. “ERNEFFEN"

* Vandaar de toepasselijke naam MMXXII - C

* T.h.t December 2027
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MMXXII-C

DENDERBELSE
IMPERIAL STOUT

Gebrouwen door de “Denderbelse Micro Brewers”
in brouwerij “Erneffen” te Denderbelle.

Dit bier werd gebrouwen ter gelegenheid van het
honderste brouwsel van de brouwerij.

Gebrouwen met 5 speciaal mouten
Twee Belgische hoppen,
Gist en kruiden.
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De MMXXII-C is een Denderbelse imperial stout een bier
voor liefhebbers van een sterk complex zwart bier.
Ondek dit kruidig, bitter, fruitig en complex bier..
Proef het met je beste vrienden en geniet van deze

zwarte diamant.




