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Bonjour,
Nous vous remercions pour votre participation au concours de cette année et vous informons des résultats
de la dégustation de vos échantillons.

N° 10655
Produit La Blonde
Votre note 88/100
Résultat Or 2023
Moyenne du jury 65.67 /100

Moyenne du concours 72.12 / 100 (Moyenne générale, tous participants confondus)

Vos notes en détail

8.5/10 8/10 7.75/10 9/10 17.5/20 37/40

-~ Meilleur échantillon du jury *

=®- Moyenne du jury Aspect - couleur - mousse

. Votre échantillon 10

Odorat

Qualité d'ensemble ¢ Intensité des arébmes

Gout
Saveur - ~ Odorat
persistance Qualité des arbmes
amertume

Godt - Corps et texture

* Votre échantillon est le meilleur de son jury.
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MEDAILLE D’OR

GOLD MEDAL

DECERNE A / AWARDED TO

POUR / FOR

PHILIPPE LEFEBVRE

Président du concours

Catégorie: Blonde —T
Produit n° 10655 C wl

HERVE BALIGAND

Président d'honrneyr
Chef Sommelier de la Pyramide deux écoiles Michelin

Trophée du Sommelier de I'année 2018
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