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Egalement disponible en fûts en inox one-way de 20 et 30 litres  –  42 fûts de 20 litres / palette  –  24 fûts de 30 litres / palette 
et en bouteilles de 750 ml   

Also available on one-way drums of 20 and 30 liters in stainless steel  –  42 drums of 20 liters / pallet  –  24 drums of 30 liters / pallet 
and on 750 ml bottles   

20 l 30 l
750 
ml

Bières BIO de la brasserie Belgo Sapiens Brewers,  
la gamme Biolithics est composée de 4 bières  

toutes issues de l’agriculture Biologique.

La Rosée est une bière légère et faiblement sucrée  
(sans sucre ajouté après fermentation) agrémentée  

de Framboise et de sirop de Sureau

Une bière fruitée et désaltérante !

Biologische bieren van de Belgo Sapiens Brewers, 
Biolithics gamma bestaat uit 4 bieren die allemaal 

afkomstig zijn uit de biologische landbouw.

La Rosée is een licht en lichtzoet bier  
(zonder toegevoegde suikers) gedecoreerd  

met frambozen en vlierbessensiroop

Een fruitig en dorstlessend bier!

Organic beers from Belgo Sapiens Brewers, gamma 
Biolithics is composed with 4 Organic farming beers.

Rosée is a light beer and slightly sugary  
(no added sugar post fermentation) decorated  

with raspberry and Elderberry Syrup

Fruity and thirsty beer!

VOLUME ALC. VOL. UNITS OG IBU EBC/SRM BU/GU SERVE

330 ml 4% 1,3 9,5°P 10 30/15  0,27 6-8°C

EAN PACKAGING UNIT WEIGHT WEIGHT X 24

5 4 2503911 073 8 Caisse de 24 bouteilles
63 caisses / palette euro 0,562 Kg 13,5 Kg

EAN PACKAGING UNIT WEIGHT WEIGHT X 24

5 4 2503911 074 5 Tray de 24 cannettes
63 trays / palette euro 0,343 Kg 8,5 Kg
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VOLUME ALC. VOL. UNITS OG IBU EBC/SRM BU/GU SERVE

330 ml 4% 1,3 9,5°P 10 30/15  0,27 6-8°C



BRASSERIE CERES BELGIQUE sprl

5, rue du Travail – 1400 Nivelles – Belgique 
T. +32 (0)67 33 99 17 – contact@belgosapiens.be 

www.facebook.com/belgosapiens – www.belgosapiens.be

Egalement disponible en fûts en inox one-way de 20 et 30 litres  –  42 fûts de 20 litres / palette  –  24 fûts de 30 litres / palette 
et en bouteilles de 750 ml   

Also available on one-way drums of 20 and 30 liters in stainless steel  –  42 drums of 20 liters / pallet  –  24 drums of 30 liters / pallet 
and on 750 ml bottles   

20 l 30 l
750 
ml

Bières BIO de la brasserie Belgo Sapiens Brewers,  
la gamme Biolithics est composée de 4 bières toutes  

issues de l’agriculture Biologique.

La Pils de la gamme Biolithics est brassée avec 100% de 
houblons belges. Elle connait un houblonnage à cru (dry 
hopping) qui lui confère punch aromatique et fraîcheur.

Conçue pour se désaltérer avec goût et plaisir.

Biologische bieren van de Belgo Sapiens Brewers, 
Biolithics gamma bestaat uit 4 bieren die allemaal 

afkomstig zijn uit de biologische landbouw.

Pils uit het Biolithics gamma wordt gebrouwen  
met 100% Belgische hop. Het kent een dry-hopping  

die het aromatische punch en frisheid geeft.

Ontworpen om je dorst te lessen met smaak en plezier.

EN: Organic beers from Belgo Sapiens Brewers, gamma 
Biolithics is composed with 4 Organic farming beers.

Pils from the Biolithics range is brewed with 100% Belgian 
hops. It knows a dry hopping which gives it aromatic 

punch and freshness.

Designed to quench your thirst with taste  
and pleasure.

VOLUME ALC. VOL. UNITS OG IBU EBC/SRM BU/GU SERVE

330 ml 5,2% 1,7 12,3°P 20 6/3  0,42 6-8°C

EAN PACKAGING UNIT WEIGHT WEIGHT X 24

5 4 2503911 079 0 Caisse de 24 bouteilles
63 caisses / palette euro 0,562 Kg 13,5 Kg

EAN PACKAGING UNIT WEIGHT WEIGHT X 24

5 4 2503911 080 6 Tray de 24 cannettes
63 trays / palette euro 0,343 Kg 8,5 Kg

BO
UT

EIL
LE

 / B
OT

TL
E /

 FL
ES

CA
NE

TT
E /

 CA
N 

/ B
LIK

JE

b i o li t h i c s

VOLUME ALC. VOL. UNITS OG IBU EBC/SRM BU/GU SERVE

330 ml 5,2% 1,7 12,3°P 20 6/3  0,42 6-8°C
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Egalement disponible en fûts en inox one-way de 20 et 30 litres  –  42 fûts de 20 litres / palette  –  24 fûts de 30 litres / palette 
et en bouteilles de 750 ml   

Also available on one-way drums of 20 and 30 liters in stainless steel  –  42 drums of 20 liters / pallet  –  24 drums of 30 liters / pallet 
and on 750 ml bottles   

20 l 30 l
750 
ml

Bières BIO de la brasserie Belgo Sapiens Brewers,  
la gamme Biolithics est composée de 4 bières  

toutes issues de l’agriculture Biologique.

La Saison de la gamme Biolithics brassée avec 100% 
de houblons belges se distingue à la fois par une belle 

amertume rafraichissante, un mélange de 4 céréales qui 
rend hommage à cette bière « fermière » et une typicité 
de sa levure qui est également caractéristique de cette 

variété de bière. Epicée, sèche et désaltérante.

Biologische bieren van de Belgo Sapiens Brewers, 
Biolithics gamma bestaat uit 4 bieren die allemaal 

afkomstig zijn uit de biologische landbouw.

Het Saison of the Biolithics-assortiment gebrouwen 
met 100% Belgische hop onderscheidt zich door zowel 
een mooie verfrissende bitterheid, een mengsel van 4 

granen die een eerbetoon is aan dit «boerenbier» en een 
typiciteit van zijn gist die ook kenmerkend is voor deze 

biervariëteit. Kruidig, droog en dorstlessend.

Organic beers from Belgo Sapiens Brewers, gamma 
Biolithics is composed with 4 Organic farming beers.

The Saison of the Biolithics range brewed with 100% 
Belgian hops is distinguished by both a nice refreshing 
bitterness, a mixture of 4 cereals which pays homage to 
this «farmhouse» ale and a typicity of its yeast which is 

also characteristic of this variety of beer.  
Spicy, dry and thirst-quenching.

VOLUME ALC. VOL. UNITS OG IBU EBC/SRM BU/GU SERVE

330 ml 5,7% 1,9 12,4°P 30 12/6  0,62 6-8°C

EAN PACKAGING UNIT WEIGHT WEIGHT X 24

5 4 2503911 082 0 Caisse de 24 bouteilles
63 caisses / palette euro 0,562 Kg 13,5 Kg

EAN PACKAGING UNIT WEIGHT WEIGHT X 24

5 4 2503911 083 7 Tray de 24 cannettes
63 trays / palette euro 0,343 Kg 8,5 Kg
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VOLUME ALC. VOL. UNITS OG IBU EBC/SRM BU/GU SERVE

330 ml 5,7% 1,9 12,4°P 30 12/6  0,62 6-8°C
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Egalement disponible en fûts en inox one-way de 20 et 30 litres  –  42 fûts de 20 litres / palette  –  24 fûts de 30 litres / palette 
et en bouteilles de 750 ml   

Also available on one-way drums of 20 and 30 liters in stainless steel  –  42 drums of 20 liters / pallet  –  24 drums of 30 liters / pallet 
and on 750 ml bottles   

20 l 30 l
750 
ml

Bières BIO de la brasserie Belgo Sapiens Brewers,  
la gamme Biolithics est composée de 4 bières  

toutes issues de l’agriculture Biologique.

L’IPA de la gamme Biolithics fait  
un clin d’œil à 3 générations d’IPA. 

Houblonnée généreusement avec 3 houblons qui ont marqué  
le développement de ce type de bière, nous avons utilisés  

les houblons Cascade, Amarillo et Ekuanot pour nos multiples  
étapes d’houblonnage dont le dry hopping.

Face à cette abondance de lupuline une balance maltée a été justement 
étudiée pour y trouver l’équilibre en bouche.

Biologische bieren van de Belgo Sapiens Brewers, Biolithics gamma bestaat 
uit 4 bieren die allemaal afkomstig zijn uit de biologische landbouw.

Het Biolithics-assortiment IPA knikt naar 3 generaties IPA.

Royaal gehopt met 3 hoppen die de ontwikkeling van dit type bier 
markeerden, gebruikten we Cascade-, Amarillo- en Ekuanot-hop voor  

onze meerdere hopstadia, waaronder dry hopping.

Geconfronteerd met deze overvloed aan lupuline, is een moutbalans 
nauwkeurig bestudeerd om balans in de mond te vinden.

Organic beers from Belgo Sapiens Brewers, gamma Biolithics  
is composed with 4 Organic farming beers.

The Biolithics range IPA nods to 3 generations of IPA.

Generously hopped with 3 hops that marked the development of this type 
of beer, we used Cascade, Amarillo and Ekuanot hops for our multiple 

hopping stages including dry hopping.

Faced with this abundance of lupulin, a malted balance has been precisely 
studied to find balance in the mouth

VOLUME ALC. VOL. UNITS OG IBU EBC/SRM BU/GU SERVE

330 ml 6,4% 2,1 14,2°P 60 20/10  1,08 6-8°C

EAN PACKAGING UNIT WEIGHT WEIGHT X 24

5 4 2503911 076 9 Caisse de 24 bouteilles
63 caisses / palette euro 0,562 Kg 13,5 Kg

EAN PACKAGING UNIT WEIGHT WEIGHT X 24

5 4 2503911 077 6 Tray de 24 cannettes
63 trays / palette euro 0,343 Kg 8,5 Kg
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330 ml 6,4% 2,1 14,2°P 60 20/10  1,08 6-8°C
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