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Bier van hoge gisting | Top fermented beer |
Biere de fermentation haute | Obergdriges bier.

Ingrediénten: Water, Gerstemout, Tarwemout,
Bosbes, Hop, Gist, Zout. Ingredients: Water,
Barleymalt, Wheatmalt, Blueberry's, Oat
Flakes, Hops, Yeast, Salt. Ingrédients: Eau,
malt d’Orge, malt du BI&, Myrtille, Houblon,
Levure, salé. Zutaten: Wasser, Gerstenmalz,
Weizenmalz, Blaubeeren, Hopfen, Hefe, salz.

INH. 33CL I ALC. 4,6 % VOL. & 18U: 161 T eac: 38

De basis voor dit fruitige, fris-zure blauwe
bessenbier is geinspireerd door de Duitse
style Gose en ondergaat twee verschillende
gistingen. Het gebruik van melkzuurbacterién
zorgt voor een fris zure smaak. Aan dit bier
hebben wij Noord-Limburgse blauwebessen
toegevoegd, wat dit bier een mooie paars/
blauwe gloed geeft en een fruitig karakter.
Een ideaal, fruitig, dorstlessend, zomerbier.

Serveren bij | Serve at I
Servir a Trink-temperatur @ <3

Koel en donker bewaren | Keep cool and dark |
Garder au frais et sombre | Kiihl und dunkel halten
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