Tijdens de goudkoorts in California
droomden een paar pioniers - net als
STOKED! - van heerlijke Duitse Lagers.
Zebrouwden hunLager in hetwarme
Californische klimaat, tegen alleregelsin.

Het unieke brouwproces met devergisting
op hogere temperatuur zorgdevoor een
flinke wolk stoom als een nieuw vat werd
aangeslagen. Daarom wordt deze stijlook
wel stoombier genoemd.

It’s all about balance

DezeamberkleurigeLageris 'erispy"
als een pils, maar ook volvar: smaakals
eenale. Frisse citrus aroma’s ensmaken
vangeroosterd moutenkaramel komen
sameninbalans met demedium bitters
van Amerikaansehop.

DREAM ON.
GET STOKED!

INGREDIENTEN
WATER, GERSTEMOUT,
HOP & GIST

ONKER EN KOEL BEWAREN.
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