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DANS LA FAMILLE BRASSERIE DES LIGURES, VOICI LA
PETITE DERNIERE : LA GRAVE. CEST UNE BIERE AMBREE DE
FERMENTATION HAUTE INSPIREE DU STYLE TRADITIONNEL
BRITANNIQUE « BITTER » SA COULEUR FONCEE PROVIENT
DE LUTILISATION DE MALTS TORREFIES LORS DU BRASSAGE.
LUTILISATION DES HOUBLONS DE TYPE GOLDINGS VA DONNER
A CE PRODUIT DES AROMES FLORAUX ET UNE AMERTUME
HERBACEE TYPIQUE DES BITTER ANGLAISES. C'EST UNE BIERE
DE CARACTERE, BRASSEE DANS LE RESPECT DE LA TRADITION.
BONNE DEGUSTATION!

BRASSERIEDESLIGURES.COM
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A DEGUSTER DE PREFERENCE ENTRE
4°CET 6°C DANS UN VERRE ADAPTE

0000000000000 000000000000000 000

A CONSOMMER DE PREFERENCE AVANT LE :
VOIR DATE SOUS LA CANETTE

e000c0c0cc00cc00c00c000000000 000

INGREDIENTS :
EAU, MALTS D'ORGE ET DE BLE*,
HOUBLON; LEVURE.
00000000008 SEAEEBELC0B0006. %
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BRASSERIE DES LIGURES
445 ROUTE DES CLUES
06440 PEILLE

ASSOCIATION DES
BRASSEURS INDEPENDANTS
DES ALPES-MARITIMES




