LA BRASSERIE DES LIGURES VOUS PROPOSE UNE BIERE DE
TYPE GABBAYEN. NOUS AVONS MELANGE 6 TYPES DE MALTS
DIFFERENTS POUR OBTENIR UNE BIERE CORSEE A LA ROBE
AMBREE CLAIRE. LA LEVURE DABBAYE QUE NOUS UTILISONS
DEGAGE DES AROMES DYESTER, TYPIQUES DE CE STYLE. LA
PUISSANCE ET LE CORPS DE LA 1029 SERONT ALLEGEESPAR
LA NOTE HOUBLONNEE EN FIN DE BOUCHE. BRASSEE AVEC
PASSION POUR VOTRE PLUS GRANDPLAISIR.
CEST EN 1029 QUE LA VILLE DE PEILLE A ETE INSCRITE AU BRASSERlE DES LlGURES
DAOCESE DENCE SOUSLE TERMEPLIA 445 ROUTE DES CLUES
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A DEGUSTER DE PREFERENCE ENTRE
A°CET6°C DANS UN VERRE I-!DAPTE -

©eecccccccccccccccccce

A CONSOMMER DE PREFERENCE AVANT LE :
VOIR DATE SOUS LA CANETTE F e A

e0c0cccccc0cc0sc0cccoccccccoe e DES ALPES-MARITIMES

INGREDIENTS :
EAU, MALTS D'ORGE ET DE BLE*,
HOUBLON, LEVURE.
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