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Les French Brasseurs c'est la rencontre d'un
restaurateur {Arnaud) et d’'un sommelier (Ro-
main) tous deux amoureux de malts fermentés
et animés par les mémes passions communes :
le “bien boire” et le travail propre.

De la terre & la bigre, les céréales que nous utili-
sons sont toutes issues de lagriculture sans
produits chimigues.

Cette blonde de fermentation haute fabriquée
dans le respect du vivant incarne la simplicité.
Trés légerement houblonnée {sans amertume)
et agrémentée de graines de coriandre, cette
bigre s'apprécie a n'importe quelle heure de la
journge _._voire de la nuit.
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LES FRENCH BRASSEURS
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INGREDIENTS
eau, malt d'orge*, houblon, sucre,
graines de coriandre, levures

*issu de I'agriculture biologique

Bigre non pasteurisée, non filtrée
Aconserver debout et au frais
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A CONSOMMER AVEC
MODERATION ...QU AVEC ®
QUELQU’'UN D'AUTRE!




