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BIERE BLONDE TRIPLE A HAUTE FERMENTATION

La saveur de notre Triple tient bien sdr a son assemblage :

3 houblons de France, fruités juste ce qu’il faut, un malt classique
de grande qualité et 3 autres, plus spéciaux, qui apportent cette touche
de céréale en bouche. Evidemment, la recette ne serait pas tout
a fait compléte sans ce petit truc en plus : ce tour de main unique qui
vous fera dire, que cette biére, c’est vraiment de la belle ouvrage.

AMERTUME : 4/10 CARACTERE : 7/10 AROME : 8/10
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Contient : Malts d’orge (dont gluten)

75cl « Alc. 8%/vol.

brasserie-du-pave.fr

Brassée par & pour la Brasserie du Pavé - 26 bis, rue Nicéphore Niepce - 59710 Ennevelin - France
Biere refermentée en bouteille, un léger dépot de levure est naturel.




