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Biére ambrée au miel de chataignier
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EN BREF

L’automne s’installe et les
confinements s’enchainent.
Nous avons pensé a vous
consoler et a renforcer vos
défenses immunitaires avec
cette biere au miel!

Entre sucrosité et amer-
tume du miel de chatai-
gnier, Nous vous proposons
un équilibre surprenant!

Une vraie biere de che-
minée...

INGREDIENTS
Malts (Orge), sucre,
levure, houblons, eau,
miel

Conserver droite a [abri de
la chaleur, de la lumiére et
de ’humidité.

L’abus d’alcool est
dangereux pour la santé.
A consommer avec
modération

AMERTUME C—/—1
DOUCEUR CC—1
ACIDITE [C—

AROMES Miel, caramel, pain

arillé

ACCORDS
Bache de chévre,
Gateau aux noix,
Parmentier de veau
patate douce

@ Brassée par des bras, pas par des machines@

Biére produite par Brasse Band
1 rue des Jacobins, 63000 Clermont-Ferrand 373 (|

Miel des foréts du «rucher des radis»

Rucher.d.radis@gmail.com



