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DARK BITTER 33cl 5.7 %

Dans la famille Brasserie des Ligures, voici la 
petite dernière : La Grave. C’est une bière ambrée de 
fermentation haute inspirée du style traditionnel 
britannique  « bitter » Sa couleur foncée provient 
de l’utilisation de malts torréfiés lors du brassage. 
L’utilisation des houblons de type Goldings va donner 
à ce produit des arômes floraux et une amertume 
herbacée typique des bitter anglaises. C’est une bière 
de caractère, brassée dans le respect de la tradition. 

Bonne dégustation !

brasseriedesligures.com
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ingredients :
eau, malts d’orge et de blé*,  

houblon, levure.
*présence de Gluten

à déguster de préférence entre 
4°C et 6°c dans un verre adapté
à consommer de préférence avant le : 

VOIR DATE SOUS LA CANETTE

Brassée et conditionnée à Peille par 

SAS Brasserie des Ligures 

brasserie des ligures
445 ROUTE DES CLUES

06440 peille


