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ABBAY STYLE33cl 6.5 %

La Brasserie des Ligures vous propose une bière de 
type «Abbaye». Nous avons mélangé 6 types de malts 
différents pour obtenir une bière corsée à la robe 
ambrée claire. La levure d’abbaye que nous utilisons 
dégage des arômes d’ester, typiques de ce style. La 
puissance et le corps de la 1029 seront allégées par 
la note houblonnée en fin de bouche. Brassée avec 

passion pour votre plus grand plaisir.
C’est en 1029 que la ville de Peille a été inscrite au 

diocèse de Nice sous le terme PILIA.

brasseriedesligures.com
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ingredients :
eau, malts d’orge et de blé*,  

houblon, levure.
*présence de Gluten

à déguster de préférence entre 
4°C et 6°c dans un verre adapté
à consommer de préférence avant le : 

VOIR DATE SOUS LA CANETTE

Brassée et conditionnée à Peille par 

SAS Brasserie des Ligures 

brasserie des ligures
445 ROUTE DES CLUES

06440 peille


