EF wesrce u EST PLUS RAFRACHSSANT QUUNE
L] BIERE BLANCHE EN TERRASSE ? REPONSE : UNE
guewes  CRYSTALWEISS BIEN SOR ! CEST UNE BIERE DE BLE DE
= {AUTE FERMENTATION, FILTREE DONC LIPIDE. LAISSEZ
el  VOUS SURPRENDRE PAR LA SENSATION ACCRUE DE
2] FRAICHEURET DE LEGERETE DE NOTRE BIERE BLANCHE,
— : LACRYSTALIA.
J|  NSPREE DELARECETTE TRADIIONNELLE ALLEMANDE, LS =
NOUS Y AVONS MIS NOTRE TOUCHE LIGURES PAR LAJOUT BRASSERIE DES LIGURES
= D'EPICES ET PAR LUTILISATION DUNE LEVURE BIEN 445 ROUTE DES CLUES
£ PARTCULEREPOURSAFERMENTATION. P 06440 PEILLE
Ll BRASSERIEDESLIGURESCOM Gl
= A DEGUSTER DE PREFERENCE ENTRE il
Ll 3°C ET5°C DANS UN VERRE ADAPTE N
A CONSOMMER DE PREFERENCE AVANT LE : R
I‘L _I_I‘| VOIR DATE SOUS LA CANETTE B sciis ’i‘r/ig‘é;;r;g;‘ms
cr INGREDIENTS : S
(o o | EAU, MALTS D'ORGE ET D BLE*, HOUBLON, LEVURE.

CORIANDRE, EGORCES D'ORANGES AMERES.
*PRESENCE DE GLUTEN
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