Dubbel de l'abbaye de Senones
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Tngrédients: Eau, maltd'orge , sucre de canne complet , sucre , houblons , levure

caramélisés enrohés d'esters typiques des levures d'ahbaye.

del'abbaye de Senones

“Tssusde T'agriculture biologique

£ Abbaye Saint Pierre de Senones est une abbaye bénédictine fondée en 840. Elle se
tronvait sur la Strata Sarmatorum qui reliait [Netz a Schlestadt. Alors qui sait,
peut-étre qu'a cette époque les voyageurs buvaient une honne hiére d'abbaye lors de
leur passage par Senones ? Les Dubbel sont des biéres d'origine helge fabriquées
ancestralement par les moines, elles étaient plus fortes qu'une hiére de table, et brassées

avec du sucre candy. Nous vous proposons ici notre version qui méle ardmes sucrés et
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