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Dit bier is ongefilterd, ongepasteuriseerd, fruitig, kruidig, alcoholwarmend en vol van smaak.
Met passie gebrouwen in ganzenstad Coevorden.

Ingr: water, pils-, munich- en tarwemout, diverse hopsoorten, koreander en gist.
Ten minste houdbaar tot: zie achterzijde fles.

33 cl9% vol. cat. S

Ingrediënten: water, 
pils- en münchener 

gerstemout, 
tarwemout, diverse 
hopsoorten, suikers, 

koreander en 
bovengist.

Bevat gluten.

Nagisting op fles. 

Tenminste houdbaar 
tot: zie zijkant 

etiket.

Statiegeld: €0,10

F

M

A

M

J

J

A

S

O

N

D

Schenkadvies:
Bokaalglas

Schenktemperatuur:
 5 - 7 °C

Fles rechtop bewaren

J

Dit blonde bier is 
ongefilterd, 

ongepasteuriseerd, 
fruitig, kruidig, 

alcoholwarmend en vol van 
smaak.

Gebrouwen door brouwerij 
De Gulzige Gans in 

Coevorden. Eén van de 
kleinste brouwerijen van 

Nederland.

Adres:
Van Heutszsingel 90
7741 EW Coevorden
www.degulzigegans.nl

GLUTEN
Batch:  A | B | C

BIER UIT DRENTHE

2023

2024

2025

2026

2027


